


As máquinas SEPAmatic trabalham de forma suave e
energeticamente eficiente para separar diferentes
compostos materiais. 
Aplicações diversas nas áreas de recuperação de
carnes, pescados, vegetais ou outros compostos
alimentares com diferentes texturas. 
Separam a carne de ossos, cartilagens e peles. 
Polpa do pescado das espinha e peles. 
Polpa de vegetais das suas cascas/caroços entre
outras inúmeras aplicações, também em áreas não-
alimentícias. 
Os componentes mais duros do material são
separados dos macios por compressão suave através
de uma correia de borracha contra um cilindro
perfurado. 
Enquanto a parte mais macia flui para dentro do
tambor perfurado, a parte sólida permanece na
superfície deste, seguindo um caminho diferente. 
Nas indústrias de carnes e aves, o sistema SEPAmatic
é chamado de DESNERVADOR.

Visite nosso site: https://www.sepamatic.de




